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Tenuta Gallinella
Via Serbatoio, 2 A
Tel. 320 6558905
pietrosabella@gmail.com
www.tenutagallinella.com

Azienda agricola

anno fondazione 1980
proprietario/a Sabella Pietro Giuseppe
ettari coltivati 7
piante 750
età media 20-40 anni
altitudine impianti nd

Coltivazione
varietà Cerasuola, Nocellara del Belice, Biancolilla
metodo biologico, integrato
concimi organici, organico minerali
raccolta agevolatori, brucatura a mano
tecnologie lavorazione continua
frantoio cooperativo

Produzione
olive 100% di proprietà
produzione totale ettolitri 32
altre produzioni conserve
spedisce anche quantità minime

  
Il  Tenuta Gallinella (varietà Cerasuola, Biancolilla,
Nocellara del Belice) si propone al naso con profumi
delicati che vanno dal frutto fresco alla mandorla e a
precisi richiami floreali. In bocca è morbido, avvol-
gente, con pasta saporosa legata a netti  ricordi di
oliva e mandorla e con medie stimolazioni di amaro
e piccante  che nulla  tolgono all’armonia comples-
siva. Un olio piacevole e armonico.
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